


１２月２０日土曜日３６回目となる「団地キッチンマルシェ」を開催いたします！今月のテーマは「さつまいも」
今回も埼玉県産にこだわった野菜の直売はもちろん、団地内のシェアキッチンを活用して、地元の食材を知れるワークショッ
プ、 食材探しや農家の方との会話、カフェでもコーヒーやスイーツ、クラフトビールを味わうなど、いろいろな楽しみ方が
できます。ぜひ、足を運んでみてください。

「団地キッチン」田島
“食”や“本”を通じた
コミュニティ拠点の運営

企画運営協力：（一社）埼玉を食べる

今後の予定
１月３１日 ( 土 )                    ２月２８日(土) ※3月のマルシェは予定しておりません。
 11:00～14:00 11:00～14:00

※荒天時は屋外での開催が中止になる場合がございます。
中止の場合はインスタグラム等でお知らせいたします。

団地キッチンマルシェで、埼玉の旬を楽しもう。

Kitchen Car

石の上で1時間以上かけて焼き上げる
本格石焼き芋のほかに、
上尾・榎本牧場とコラボの濃厚いもアイス、
焼き芋ブリュレなど、
焼き芋スイーツがおすすめです。

『いも子のやきいも阿佐美や』
Special LIVE
『ケセランパサラン』

ボーカル・カズーの山口愛子と
ギター・コーラスの片野浩道
埼玉県草加市出身の同じ高校出身者
によるアコースティックユニット

結成から20年にわたり活動を継続。
幼なじみならではの息の合った
ハーモニーは、ファンからも
高い支持を得ている。

団地キッチン田島のテーマソング
「サクラソウ」は必聴です♪

『さいたまCityふぁーまーず』
さいたま市の農業研修の
卒業生でつくるグループ
です。
こだわりは、

体にやさしく
美味しい野菜を
つくること！
旬の新鮮な地元野菜を、
市内各地の畑から
直接お届けします！

Farmers

Craft Beer
『団地キッチンブルワリー』
クラフトビール

飲み比べセットあります。 お持ち帰りもできます！

スペシャルビールとして、クリスマスシーズンに向けて
醸造した、アルコール度数が高めの「ヴァイツェンボック」
をご提供します。

Share Kitchen Members
『晴耕雨作』『reebal café』『GAKU BAKERY』

本場ドイツの伝統製法で作るGAKUオリジナル
「シュトレン」
ラム酒に漬け込んだ
オーガニックドライ
フルーツとナッツ、
北海道バター、
オーガニック
北海道小麦粉を
一緒に練りこんで、
一つ一つ丁寧に
仕上げました。
クリスマスには
欠かせない
ドイツの発酵菓子を
ご賞味ください。

『粉と酵母』
「Xmasパネトーネ」と

「Xmasローストチキンサンド」
「スコーン他」 ・オニオングラタンスープ

・ミートソースペンネ
・牡蠣のオイル漬け＆ミニオードブル

Café menu
『団地キッチンカフェ』

※店内
カフェでもおいもメニュー
おいもづくしのおいものワッフル
米粉のワッフル生地にほくほくの
お芋ホイップとさつまいもを
たっぷりトッピングしています

Foods

『クワイの販売』
さいたま市の特産品「クワイ」。
「芽出たい」「子孫繁栄」と縁起
物として、お節料理に欠かせない
伝統野菜です。
市内緑区の高畑くわい出荷組合の
みなさんが
育てた
クワイを、
販売
します。

『Dining Bar nonno』

カレーパスタは陶芸家が２７年かけて
作りあげた逸品！
団地キッチンのビールの麦芽を入れた
カレーなのでクラフトビールと
ベストマッチ

・究極のカレーパスタ
・サツマイモとガーリッククリームチーズ

演奏時間 ①11:30～12:00
全２回 ②13:00～13:30

そのままでも可愛く、食べても美味しいクリスマスモチーフのクッキーに、
お砂糖のクリームを塗ってさらに可愛いクッキーを作ってみませんか。
数日後のクリスマスまでとっておいてケーキにのせても！
大人も子どもも楽しめるワークショップです。

皆様のご参加をお待ちしております。

時間／①11:30～12:30 ②13:30～14:30
定員／各回８組（事前予約制）
参加費／１，５００円（当日現金払い）
持ち物／エプロン、手拭きタオル
※定員になり次第、締め切らせていただきます。
※小学生以下のお子様は、１名ご同伴いただけます。
講師：益居かおりさん Baking Memorise店主

申込はこちら

『クリスマスアイシングクッキーを作ろう』＠Share Kitchen１

Workshop

おいものパンもあります
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